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.* Inaugurato il nuovo caseificio Pinzani
Passione per i formaggi dal 1969

Inaugurato il nuovo stabilimento caseario di Guido Pinzani a Volterra. Oggi il Caseificio
Pinzani e I'unico sul territorio nazionale a produrre pecorino a latte crudo in modo strutturato
ed € entrato a far parte delle realta piu importanti nello specifico segmento siain Italia che in
Europa

Sabato 18 luglio scorso - alla presenza del presidente della Regione Toscana, Claudio Martini,
dell’'On. Susanna Cenni, componente della commissione Agricoltura della Camera dei Deputati, dei
sindaci dei comuni di Colle Val d’Elsa e Casole d’Elsa, dei rappresentanti dei sindaci di Volterra e
San Gimignano, delle varie autorita locali e dei rappresentanti della Provincia di Siena e di Pisa - €
stato inaugurato il nuovo e moderno caseificio G. Pinzani in localita Montemiccioli di Volterra (Pi).

Il presidente della Regione Claudio Martini, nel congratularsi
per 'impegno assunto da Guido Pinzani (nella foto, a destra)
nella realizzazione di una struttura all’avanguardia come
quella appena inaugurata, ha dichiarato: «In tempi in cui
I'economia risente di influssi negativi € encomiabile che un
imprenditore come Pinzani realizzi una struttura che oltre a
dar lavoro e fornire qualita al territorio Toscano sara in grado
con la sua crescita di garantire ulteriore sviluppo
all’occupazione. In questi casi pit che le parole sono i fatti
che vengono subito alla ribalta vedendo quanto e stato
realizzato anche attraverso I'impegno delle varie
amministrazioni pubbliche fino a quanto concretamente si puo
verificare degustando i prodotti del caseificio che utilizza per
la sua lavorazione a crudo esclusivamente latte di pecore
allevate nelle Crete Senesi e nelle Balze Volterrane».

L'inaugurazione ¢ stata anche I'occasione per visitare i nuovi
ambienti produttivi, che seppur con I'apporto dell’alta tecnologia e una ancor piu attenta gestione
della qualita e dell'igiene, consentiranno di mantenere la vocazione artigianale di questo laboratorio
del gusto, in una nuova e pit funzionale sede che rispetta la crescita di qualita e risponde alle
richieste di un mercato sempre piu esigente nei confronti dei prodotti di nicchia e di eccellenza. Dopo
la visita dell’azienda le autorita, i giornalisti e gli amici presenti sono stati deliziati da un pranzo che in
alcuni piatti ha avuto come ingrediente base uno dei prodotti caseari dell’azienda.
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